
「栃建協（とちけんきょう）」：一般社団法人栃木県建設業協会の略称。各地域に根付いている建設業者が情報をお届けしています。 栃木県建設業協会は、県民の安全・安心な暮らしを守るため、日々、活動しています。
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㈱小堀建設　中西沙奈さん

焼菓子  ｍｉｚｕ
住 大田原市若松町505-1
営 休 月・木・土・日曜日

（土は営業日もあり）

㈱荒川建設
　女性社員さん

マルホ建設㈱
　Mさん

マルホ建設㈱
　Kさん

㈱
荒
川
建
設

　女
性
社
員
さ
ん

℡ 070-4226-7478

せつげっか

塩谷町、空気がきれい‥何もない‥というイメージを持
たれがちですが、コーヒーマイスターがいるとってもお
いしいカフェスタンドがあります。
常時10種類以上の焙煎珈琲豆があり、その場でハンドド
リップで淹れていただく珈琲は絶品です。
そのほかにもワッフルや世界中の最高級ホテルで飲まれ
ているマイティーリーフの紅茶、夏はアイスクリームに
焙煎珈琲がかけられているアレンジソフト、フラッペな
ど老若男女、世代関係なく楽しむことができるカフェス
タンドです。
コーヒーマイスターの福田さんも気さくな方なので迷っ
たらぜひ聞いてみてください。お気に入りの１杯が見つ
かるはずです。

休 月・火曜日（祝日の場合は営業）

ナポリピッツァ専門店
ピッツェリア ヴィアナポリ

℡ 0287-43-3122住 矢板市中 417-6（矢板警察署隣り）
営

山翡翠珈琲  yamasemi coffee
住 塩谷郡塩谷町船生3733-1 湧水の郷しおや

10：00～16：00営
休 木曜日

栃木県では知らない人はいないと言っても過言ではないク
ローバーステーキハウスの姉妹店、大田原市にあるクロー
バーボヌール！メインのお肉に注目しがちなのですが、実は
お料理に使用されている野菜や素材は地元の食材が使用され
ていて、地元のテロワール（地域の個性）を味わえる貴重な
レストランだと言えると思います。
地元の食材を使用したおいしいメニューに加えて、このたび
敷地内にベーカリーがオープンしました。おすすめは、そこ
で作られる「古代米の食パン」です。大田原市内の農家さんが、
古代より神事のため栽培されてきた絶滅の危機にあった赤米
の栽培に取り組み、その米粉を原料として作られています。
テイクアウトも可能ですので、おいしい食事の後にご家族や
大切な方へのお土産にして、ふわふわの食感と古代を思わせ
る味わい深い唯一無二の食パンを是非とも味わってください。

レストラン  クローバーボヌール
住 大田原市浅香5-3764-95
11：00～22：00営 休 月曜日

℡ 0287-23-5311

令和元年５月１日に開店。店内はクマのぬいぐるみやバ
ラの飾りつけでとても明るい雰囲気です。
提供する料理では、可能な限り無添加の材料を使用して
おり、ランチメニューは、野菜をふんだんに使ったヘル
シーメニューで、Tiffany のお皿に盛りつけられてきます。
ボリュームが非常に多く、男性でも満足できる量で、女
性一人では食べきれないくらいです。
季節の果物などを使用した手作り
スイーツセットがおすすめです。

住 那須烏山市中央1-20-33
11：00～18：00営
５台Ｐ

休 水・日曜日
℡ 080-6505-3312

11：00～16：00

café  ローズ

旬の果物をトッピングしたメニューが豊富にあり、どれ
を食べるか非常に迷います。また、季節ごとにメニュー
が変わるので、その都度選ぶのが大変です。
プラス100円で日光天然氷を選ぶことができ、生クリーム
ホイップをトッピングすると、ふわふわ感が増しますの
でおすすめです。
通年営業ですが、特に夏季期間は混雑するため、整理券
を受け取らなければ食べられない
こともありますので、お早めに！

住 那須郡那珂川町馬頭1970-4
11：00～17：00営
11台Ｐ

休 月・火・水曜日
℡ 090-7800-2348

℡ 0287-47-7799

かき氷専門店  雪月華

特注で
ケーキの予約販売
もしています。ボリュームが多いので、

シェアして食べても
良いかもしれません。

テイクアウト用
のパンも人気の
ようです。

ありTAKE OUTyamasemicoffee

㈲福田建設
小澤嘉菜さん

11：30～14：30（L.O.14：00）
平日 17：30～20：00（L.O.19：30）

土日祝日 17：30～20：30（L.O.20：00）

Lunch
Dinner

ありTAKE OUT

夏は
自家焙煎珈琲
モカフラッペ

冬はハンドドリップ
珈琲がおすすめ

です。

mizu_no_oyatsu
HP https://r.goope.jp/yakigashi-mizu

clover._.bonheur3150HP https://clover4.co.jp/bonheur/

使用する素材ひとつひとつにこだわり、ひとつひとつ手
作りされている大田原市の焼き菓子店をご紹介します。
国産の小麦粉、バター、きび砂糖を使用して作られる人
気のワッフルは定番のプレーン、シナモン、アーモンド、
チョコチップ、アールグレイ、りんごの 6種類を常時販売、
そのほかに季節で変わるワッフルも人気です。
イートインは、お外にデッキ席もありワッフルにアイス
を載せた「ice moff」、クロッフ
ルにアイスを載せた「ice croffle」
もその場で食べられます。
女性らしい素敵な店内で時間を
忘れて焼き菓子を楽しめるお店
です。

ありTAKE OUT

ありEAT IN

都内のナポリピッツァ専門店で学び、矢板でOPENして今
年で16年目。いろいろな食べ方ができるように20cmと
30cmの２種類のサイズが用意されています。一人で
30cmは食べきれないとの声に20cmサイズもあり、年齢
を問わず古くからのお客様にも食べやすいように心遣い
がされています。ナポリ産のモッツァレラチーズを使用
したピッツァは35種類と豊富で、初めての方にはマルゲ
リータがおすすめ。本日のおすすめピッツァは季節にあ
わせた野菜をトッピング。テイクアウトもあるのでお気
軽にご注文ください。

会員行きつけの地元に根付く栃建協

ピッツァ職人が
焼き上げる
本格ナポリ
ピッツァです。

安心素材で
お子様も安心して
食べられます

古代米を
是非味わって
ください


